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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittion tilat olivat erittéin siistit ja hyvassa jarjestyksessa. Siivousvalinevaraston siisteys oli hyva.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittion tydvalineet ja kylmélaitteet olivat puhtaita, astianpesukoneen puhtaudesta on huolehdittu.
Siivousvalineet olivat hyvakuntoisia ja niiden siisteydesté oli huolehdittu.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

TyoOntekija toimi elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittion kasienpesupiste oli asianmukaisesti varustettu ja se oli siisti. Suojakésineiden kaytto oli
asianmukaista ja tydntekija huolehti késienpesusta.

4.3. Tyodvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet
Tyontekijalla oli puhtaat ja omavalvonnan mukaiset tytvaatteet.

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tyontekijoista oli tehty seurantataulukko, mihin oli kirjattu tehdyt terveydentilanselvitykset.

Ohje: Tartuntatautilaki 1227/2016 (56 8) edellyttéa kaikilta elintarvikehuoneistossa pakkaamattomia ja
sellaisenaan syotavia elintarvikkeita kasitteleviltéa henkil6ilta terveydentilan selvitysta. Terveydentilan
selvitykseen liittyy haastattelu ja tarvittaessa salmonellatutkimus. Todistus terveydentilan selvityksesta
on vapaamuotoinen. Selvitys on vaadittava myds harjoittelijoilta ja muilta vastaavilta henkildilta, jotka
toimivat ty6paikalla ilman palvelussuhdetta yli kuukauden. Alle kuukauden sijaisilta selvitysta ei vaadita,
mutta se voidaan tehda, jos tydnantaja katsoo sen tarpeelliseksi.

Henkil6illa, jotka kéasittelevat pakkaamattomia kuumentamattomina tarjoiltavia elintarvikkeita, tulee olla
edell& mainittu terveydentilan selvitys. Asiasta tulee olla tarkastettavissa oleva kirjanpito, joka voi olla
esimerkiksi listaus, jossa on henkildn nimi, paivamaara jolloin toimijan edustaja on luotettavan
selvityksen ndhnyt sek& toimijan edustajan kuittaus, etté asia on kunnossa.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tyodntekijdiden hygieniaosaamispassien kopiot olivat tarkastettavissa.

Ohje: Elintarvikelain 19 8:n mukaan toimijan on pidettava tyontekijdiden hygieenisestd osaamisesta
kirjanpitoa osana omavalvontaa. Kirjanpitona voivat toimia esimerkiksi kopiot toimijalle esitetyista
hygieniapasseista tai luettelo henkildista, joilta hygieniapassi vaaditaan.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.1. Elintarvikkeiden kasittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella haastattelemalla selvitetyt valmistusprosessit ovat kayttotarkoitukseen soveltuvia esim.
keittiossa kaytetaan ainoastaan kotimaisia pakastemarjoja.

5.4. Sulattamisen, jadhdyttamisen ja jdadyttamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Helposti pilaantuvat elintarvikkeet sulatetaan omissa pakkauksissaan astiassa ja sulatus tapahtuu aina
jadkaapissa.

5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytettiin niille varatuissa paikoissa ja sailytys oli asianmukaista.
Varastonkierrosta on huolehdittu ja elintarvikkeiden kayttdajankohdat ovat hallinnassa.

Ohje: Elintarvikkeita saa sailyttéaa jaadytettyina enintdan kaksi kuukautta jaadytyspaivamaarasta.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylméana sailytettavien elintarvikkeiden sailytyslampétilat olivat lainsdadannén mukaiset.
Lampdtilakirjauksia tehdd&n omavalvonnan mukaisesti kerran viikossa. Lampétiloja tarkastettiin
kylmalaitteiden mittareista sek& mittaamalla elintarvikkeiden lampdtiloja elintarvikkeiden pinnoilta
infrapunalampomittarilla. Tarkastuksella mitatut elintarvikkeiden ja laitteiden lampdtilat kylméalaitteissa
olivat seuraavat:
. oma kylmid: salaatin kastike 6°C, laitteen lampétila 6°C

l[&htevat kylmi6: marjapiirakka 5,2°C, laitteen l[ampdtila 5°C

Metos jadkaappi: kinkkuleike 5,4°C, laitteen lampdtila 5°C

Metos jadhdytyskaappi: taytetyt voileivat 6,1°C, laitteen lampétila 4°C
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eteisen kylmi6: vakuumiperuna 5°C

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampé6tilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittidssa on jaadhdytyskaappi, mutta tyontekijan mukaa toiminnassa ei ole tarvetta elintarvikkeiden
jaahdytykselle ja jadhdytyskaappia kaytetdéan esim. tilaustarjoilutuotteiden sailytykseen. Pakasteet
sulatetaan aina kylmalaitteessa.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakasteiden lampdtilat olivat lainsdadannén mukaisia. Lampétilakirjauksia on tehty sdannollisesti kerran
viikossa. Lampdtiloja tarkastettiin pakastimien lampomittarista sek& mittaamalla elintarvikkeiden
Iampot|IOJa elintarvikkeiden pinnoilta infrapunalampdmittarilla.

keittion pakastekaappi: mansikka -18,1°C, laitteen l[ampdtila -18

Metos pakastekaappi: kuutioitu leipajuusto -18,1°C, laitteen lampdtila -22°C

eteisen pakastekaappi: kasvispihvit -17,6°C, laitteen lampétila -21°C

museokahvila pakastekaappi: pitko -17,8°C

Ohje: Kylmaélaitteiden lampdtilat tulee kirjata erillisesté laitteen sisalla olevasta lampomittarista.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksen aikana lounasruuat eivat olleet viela tarjolla. Lampétilakirjauksia oli tehty sdéannéllisesti
kerran viikossa sekéa kylméana etta kuumana tarjolla olevista ruuista. Omavalvontakirjausten mukaan
lampdtilat olivat lainsdadanndn mukaisia. Kaytdssa on asianmukainen lampomittari elintarvikkeiden
lampdtilojen mittaamiseen.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden vastaanottolampétiloja oli kirjattu kerran viikossa. .

Ohje: Kylmasailytysta vaativien elintarvikkeiden vastaanottolampdétilojen mittausten ja kirjausten liséksi
tulee tarkastaa myo6s pakkausten eheys, paivaysmerkinnat seka vastaako lahete/kuormakirja tuotetta.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pintapuhtausnaytteita oli otettu vuoden 2023 aikana nelja kertaa viidelta eri pinnalta. Tarkastuksella
ohjeistettiin kirjaamaan naytetulokset trendiseurantalomakkeille. Trendiseurantalomakkeita jatettiin
tarkastuksella.

Trendiseuranta:

Toimijan tulee ottaa kerralla vahintaan viisi naytetta, nelja naytetta voi olla ns.
vakionaytteenottokohteista (ndyte otetaan aina samasta kohtaa) ja yksi vaihtelevasta kohdasta.
Tarkeimpid naytteenottokohtia ovat lahtékohtaisesti ne pinnat, joita toistuvasti kasin kosketellaan ja
pinnat, jotka koskevat pakkaamatonta elintarviketta. Vakionaytteenottokohteiden avulla toimija voi
seurata puhtauden kehityssuuntaa ja sen heiketessa ryhtya tarvittaviin toimenpiteisiin. Kehityssuuntien
tarkastelu eli trendiseuranta on toimijan lakisdateinen velvollisuus. Saman kohteen naytetulokset tulee
kirjata omalle lomakkeelle, jotta tulosten kehityssuunta nékyy helposti.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Oiva-raportti oli esilla elintarvikehuoneistossa.

Kaikkien suunnitelmallisen elintarvikevalvonnan piirissa olevien elintarvikealan toimijoiden on
julkistettava Oiva-raportti. Elintarviketoiminnan tarkastuksesta annetun viimeisimman raportin on oltava
helposti saatavilla elintarvikealan toimijan internetsivuilla tai muulla vastaavalla tavalla. Liséksi
elintarvikehuoneistossa, jossa kuluttajat asioivat, raportin on oltava esilla sisddnkéynnin yhteydessa tai
muussa kuluttajalle helposti havaittavassa paikassa. Elintarvikelaki 297/2021 168 3 mom

Ohje: Elintarvikeyrittdjan on julkaistava sahkdinen versio viimeisimmasta Oiva-raportista
elintarvikeyrityksen verkkosivuilla. Lisatietoa aiheesta 10ytyy https://www.oivahymy.fi/yrityksille/oiva-

raportin-esillapito/internetsivustolle/

Lisatiedot

Tarkastuskertomus on lahetetty toimijalle séhkopostitse 19.1.2024 osoitteeseen kirsti.pekkala-
rantila@euvl.fi

Sovelletut saannokset

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsaadantda koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2017/625 virallisesta valvonnasta

Elintarvikelaki 297/2021

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta 72/2020

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Hallintolaki 434/2003

Keski-Uudenmaan ymparistokeskus toimintasdantd, Keski-Uudenmaan ympéaristolautakunta 19.9.2023
§109

Ymparistéterveydenhuollon maksutaksa (Keski-Uudenmaan ymparistolautakunta 14.11.2023 § 146)

Maksu 201,00 €

Tarkastaja Nina Johansson
ELINTARVIKETARKASTAJA
+358403144709

nina.johansson@tuusula.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja

44


https://www.oivahymy.fi/yrityksille/oiva-raportin-esillapito/internetsivustolle/
https://www.oivahymy.fi/yrityksille/oiva-raportin-esillapito/internetsivustolle/

Oiva-raportti * Oiva-rapporten

S

Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Nurmijarven seurakuntakeskuksen keittio
Kirstaantie 5, 01900 NURMIJARVI
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos « Inspektionresultat » 17.01.2024
Senaste inspektion
Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus / '
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet
17.01.2024 Henkildkunnan toiminta ja koulutus / ’
Personalens arbete och utbildning
o Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia / *
Aikaisemmat tarkastukset * Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien
Tidigare inspektioner
Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / '
Kontrollen av livsmedlens temperaturer
27.01.2022 . I .
Elintarvikkeiden toimitukset / P
Leveranserna av livsmedel
Elintarvikkeiden tutkimukset / ’
27.01.2020 Livsmedelsundersékningarna
Oiva-raportin esillapito / *
- Oiva-rapportens presentation
Arvosanat yhteensa KPL —
Resultat inalles ST Heikoin tulos maaraa arvosanan * Samsta resultat bestammer vitsordet

Oivallinen / 17
Utmarkt
@ Hyva / Bra
Korjattavaa /
Bor korrigeras

@ Huono / Dalig

Huomiot * Observation

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

. i viimeistaan 29.1.2024 /

Keski-Uudenmaan ymparistokeskus Rapporten publiceras p& sidan www.oivahymy.fi
senast 29.1.2024

Valvontayksikko

7



